Faire fondre 150 g de chocolat a dessert en maxcaamicro-ondes.
Ajouter 50g de chocolat haché et un peu de bewnmg-del fondu.
Mélanger sans chauffer jusqu’a ce que le mélanigdisse.

En les tenant par le pédoncule, trempez 500 gailees au 2/3 de leur hauteur dans le chocolat.
Déposez-les au fur et & mesure sur un film alinientd laisser durcir.



