Superficie :
Rendement:
Terroir :

Cépages :

Age des vignes :

Type de culture :

Récolte :

Vinification :

Elevage :

Personnalité :

Millésime 2009 :

Accord mets-vin :

DOMAINE

DE LA

AUFRETTE

N\

GIGONDAS

GO ¥ 2N

e TS

“"Q"”\nq&g& i
«3’““( & R n"“ @ ‘
AW .j;'\l‘\!v\é‘uc‘uum CHASTAN 1301l
FHYES CHinn DL '
A.O.C. GIGONDAS ROUGE
Vin en agriculture raisonnée
5,00 ha
16 hl/ha

Coteaux sableux.

Grenache 85%
Mourvedre, Syrah 15%

50 ans en moyenne, allant jusqu’a 80 ans.

- Apport d’engrais organique biologique, aucun désherbant, ni insecticide, ni anti-

botrytis, lutte biologique contre le mildiou et I'oidium,
- culture totale du sol avec décavaillonnage et binage des pieds,
- ébourgeonnage manuel et maitrise des rendements par vendange en vert,
- non-irrigation.

100 % manuelle, triée a la parcelle.

En vendange entiere (non foulée, non éraflée).
Traditionnelle en cuvaison longue thermorégulée. Les différents cépages sont
vinifiés ensemble afin d’obtenir une grande complexité aromatique.

En foudre et bois neuf pendant 6 a 12 mois en fonction des millésimes.

Notre Gigondas rouge est marqué par son terroir sableux qui lui confére finesse et
élégance. Vin racé et velouté a la fois.

Il posséde une grande capacité au vieillissement.

A déguster a unet®de 15 a3 17°C.

Robe rouge profond aux reflets grenat. Nez aux arébmes de baton de réglisse, de
m(re et de griotte, avec une finale mentholée. La bouche offre la fraicheur de la
groseille et de la fraise des bois. Les tanins fondus et soyeux sont présents en fin de
bouche. Trés bel équilibre.

Viandes rouges (boeuf, agneau) et blanches (porc, veau, lapin), plats en sauce,
champignons, desserts au chocolat.



