
           EURE
Chers adhérents,

Notre  Assemblée  Générale  se  tiendra,  cette  année,  le  vendredi  11  octobre à  9  heures  30  l’Hôtel  du 
Département, dans la salle du Conseil Départemental.

ORDRE DU JOUR :
 9h: accueil des adhérents ;
 9h 30 : assemblée générale ;
 Rapport moral et compte-rendu général d’activités 2023/2024
 Compte-rendu financier

Aux environs de 10h45, pause.
La séance reprendra vers 11h15 avec :

 Les perspectives de l’année 2024/2025 
 Questions diverses

Toute candidature sera la bienvenue pour intégrer le Bureau.

Les personnes qui désirent adhérer ou renouveler dès à présent, devront envoyer le chèque de cotisation 
avant le 1er octobre. Soit au tarif suivant :
adhérent principal : 20 € conjoint : 13 €
adhérent bienfaiteur : 27 € conjoint  : 17 €
enfant (moins de 18 ans) : 6 €

 Vers 12h/12h30, toutes les personnes qui se seront inscrites au repas se dirigeront vers le restaurant  Côté 
Terre et Mer, 3 rue Joséphine 27000 Evreux pour clore cette journée conviviale. Pour celles et ceux qui 
vont au restaurant, je vous remercie de composer votre menu (dernière page).

Le menu sera au tarif de 30 € par personne pour les adhérents et leurs conjoints adhérents et de 38 € pour 
les non-adhérents.

Rappel, les actifs de la DDFIP 27 présents à notre AG n’auront droit qu’à une autorisation d’absence 
que pour la matinée si ils ne s’inscrivent pas au restaurant. Si les personnes ne souhaitent pas retourner 
dans leur service l’après-midi, elles devront poser un congé ou une récupération horaire pour l’après-midi. 
Autorisation d’absence pour la journée pour les participants à l’AG et au restaurant.

Pour la bonne organisation de cette journée, nous demandons à tous les adhérents qui désirent participer à 
l’Assemblée Générale de bien vouloir renvoyer le papillon suivant, ou de se faire connaître, AVANT LE 2 
OCTOBRE,  à  DDFIP 27, ATSCAF 27, Cité Administrative 27000 Evreux. Vous pouvez également 
nous contacter par courriel (philippe.garel@dgfip.finances.gouv.fr ou atscaf27@orange.fr).
Vous  pouvez  en  cas  de  non  disponibilité  donner  pouvoir  à  un  adhérent  de  votre  choix  pour  vous 
représenter.

Les membres du bureau seront heureux de vous accueillir nombreux.

Amicalement vôtre,
Le Président,

Philippe GAREL

mailto:philippe.garel@dgfip.finances.gouv.fr
mailto:atscaf27@orange.fr


Papillon à renvoyer à Philippe GAREL avant le mercredi 2 octobre 2024 :

NOMS Administration

uniquement à l’Assemblée Générale : OUI NON (1)

 l’Assemblée Générale et le repas : OUI NON (1)

(1) Rayer la mention inutile

Cotisations

NOM

NOM

NOM

adhérent principal MINEFI (actif ou retraité) : 20 €
conjoint : 13 €

adhérent bienfaiteur : 27 €
conjoint : 17 €

enfant de moins de 16 ans  : 6 €

Ci-joint un chèque de  
à l'ordre de l'ATSCAF 27

POUVOIR DE VOTE A L’ASSEMBLEE GENERALE 
du 11 octobre 2024

Je soussigné (e )_____________________ donne pouvoir de vote 

à _____________________________________( adhérent numéro__________________)

pour me représenter lors de l’Assemblée Générale 2024 et voter en mon nom.
Signature : 
Votre mail :



MENU pour le restaurant

NOM PRENOM

Apéritif
Kir ou Cocktail de Fruits

ENTREES
Assiette de Fruits de Mer (huîtres/Crevettes grises/Bulots/Bigorneaux/Amande)

Assiette de Bulots Mayonnaise

6 Huîtres de Normandie sur lit de glace

Œuf mimosa au thon / herbes fraîches : coulis piquillos

Rillette de sardine / tzatziki : gaspacho de concombre

6 moules d’Espagne farçies au beurre d’ail persillé

Tomate burrata /basilic / gaspacho de tomates

PLATS
Moules marinières ou normande

Fish & chips sauce tartare

Bavette d’aloyau / frites maison / sauce échalotes

Tartare de bœuf préparé / frites

Côte de cochon marinée à la provençale / pommes de terre grenaille

Poulpe confit aux aromates / variation autour de la carotte / huile verte

Daurade sébaste grillée / brocolis / sauce chimichuri

Râble de lapin farci au chorizo / purée de pomme de terre / sauce chorizo

DESSERTS
Camembert au lait cru / mesclun de salade

Salade de fruits frais / sirop léger au rhum / sorbet

Tarte citron meringuée / sorbet citron

Ile flottante / crème anglaise à la vanille

Duo de sorbets ou  glace

Café ou Thé
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