
INSCRIPTION 

Œnologie 
2025-2026 

 

Réveillez vos sens engourdis, apprenez à déguster, découvrir l’univers fascinant du vin… 

  

 

Objectifs : Avoir une connaissance approfondie des techniques de la dégustation, du 

vocabulaire du vin, des méthodes de vinification et cépages des terroirs de France et 

découvrir de nouvelles régions viticoles. 

 

Durée de la formation : 8 séances de 2h30 y compris un accord mets/vin et 2 sorties terrains.  

Intervenants :   

- Jean-Michel MONNIER œnologue conseil, maitre de conférences à l’université, expert 

auprès de la cour d’appel d’Angers. 

- Pascal BARUCHI œnologue, commerce de vins, conseils accords mets et vins conférencier. 

- Aurélie JULIOT sommelière, caviste et conférencière. 
 

 

1er séance le mercredi 24 septembre 2025 (20h00 – 23h00) Salle du Doyenné 

Les méthodes culturales et leurs différences organoleptiques (Viticulture conventionnelle, en Lutte 
raisonnée, Biologique et en Biodynamie) par Jean Michel Monnier 
 
 
2e  séance le mercredi 15 octobre 2025 (19h30 – 22h30)  
Accord vins et Fromages. Maison Barthelaix Boulangerie Pâtisserie et Chez Etienne Fromagerie et 
épicerie fine. 4 fromages, 8 vins, un blanc un rouge à chaque fromage. Inscription obligatoire. 

 

 

3e séance le samedi 21 Novembre 2025 (10h30 – 12h00) encours de validation 
A définir. Date susceptible de modification. 
 
 

4e séance le mercredi 10 décembre 2025 (19h30 – 22h30) Salle du Doyenné 
Le cépage Merlot dans le Monde, avec Pascal Baruchi. 
 
 
 

 



 
 
5e séance le mercredi 7 Janvier 2026 (19h30 – 22h30) Salle du Doyenné 
Approfondissement sur la vinification des vins rouges et focus sur les Primeurs 2025 avec Jean-
Michel Monnier 
 
 
6e séance le mercredi 4 février 2026 (19h30 – 22h30) Salle du Doyenné en cours de validation 
Accord vin et Chocolat. Nuances de Chocolat. Inscription obligatoire. 

 
 
7e séance le samedi 14 Mars 2026 (10h00 – 12h00) 
Visite d’un domaine à définir. Date susceptible de modification. 
 
 
8e séance le mercredi 8 Avril 2026 (19h30 – 22h30) Salle du Doyenné 

Le cépage chenin dans le monde par jean Michel Monnier 
 
 
9e séance le mercredi 13 Mai 2026 (19h30 – 22h30) Salle du Doyenné 
Les vins rouges de la côte ouest de la péninsule ibérique par Aurélie Julliot / Alain. 
Une péninsule deux pays : Portugal et nord Espagne  

 
 
10e séance le mercredi 10 Juin 2026 accords mets et vins (19h00 – 23h00) en cours de validation 
Accords mets et vin Corse. Jean-Michel Monnier et maison Paganelli, rue des 2 Haies à Angers. 
Inscription obligatoire. 

 
 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

Nom : ……………………………………………………………………………….………………………… 

Prénom : ……………………………………………………………………………………………………... 

Email : ………………………………………………………………………………………………………... 

Tel : …………………………………………………………………………………………………….……… 

Adresse : ……………………………………………………………………………………………………… 

Entreprise : ………………………………………………...………………………………………………… 

Date de règlement : ………………………………………………………………………………………... 

Signature : …………………………………………………………………………………………………… 

CDC & CNP : 155 € + 20 €*   Retraités & Externes : 160 € + 25 €* 
*Adhésion à l’association USAC 

 
La section œnologie sera maintenue entre 30 et 50 participants. 

 
Vous pouvez déjà vous inscrire : 

- En ligne : https://www.usac-angers.fr/com/homepage   
- En joignant un chèque à votre inscription papier 

ATSCAF 49 : 165 €


