
VIN PÉTILLANT
VIF & AROMATIQUE

Terroir : 
Région :  Sud Ouest France
Appellation : IGP Côtes de Gascogne
Terroir : Sablo-Limoneux et Argiles
Rendement moyen : 60 HL

Cépages : Colombard, Ugni-Blanc

Vinification : 
Vendange de nuit, macération pelliculaire, pressurage pneumatique, 
fermentation à basse température et élevage sur lies fines. 

Note de dégustation : 
Un mélange étonnant de fruit de la passion, de pamplemousse, et de citron vert. 
En bouche, ses fines bulles laissent le fruit s'exprimer pleinement. Une 
étonnante harmonie mêlant douceur et fraîcheur.

Accords mets : 
Original et décomplexé, 002 est à faire découvrir très frais dans une belle flûte à 
champagne. Le Colombard et l’Ugni-Blanc apportent à nos bulles une fraîcheur 
fruité incomparable..

Température de service : 10 °C.

Potentiel de garde : A boire dans l'année.

Taux d'alcool : 11% vol

Sucre Résiduel : 10 g/l

Conditionnement :
Bouchon à vis
Carton de 6 bouteilles
Palette Europe de 105 carton x 6 : 630 bouteilles
Gencod Carton : 3 76 00 85 61 041 5
Code étiquette: Bilingue

FRUITÉ


